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Origen: Elaborado completamente en Francia

Capacidad: 225 y 400 litros

Anillos: 6 y 8

Tostados: suave, medio, medio plus, fuerte

Secado: natural de 18 a 24 meses.

Bacowood tiene a su disposición barricas de:

Chêne Sessile (Quercus petraea)

Esta madera proviene del centro-este de Francia.

Es una madera muy fina, de gran intensidad aromática y que entrega
un excepcional equil ibrio entre la madera y el vino.

Sus aportes al vino:

En nariz, madera sutil, de aroma distinguido, agradable, que se
enlaza bien con la fruta. Nariz intensa de frutas rojas (higos y casis),
con aportes de coco, caramelo, butter scotch y vainilla.
En boca, ataque amplio y de volumen homogéneo, de redondez
elegante, untuosidad y de gran equilibrio.

Chêne Peduncule (Quercus robur)

O r i g i n a r i a  d e l  s u d o e s t e  d e  F r a n c i a .
Es una madera excepcional, vigorosa y equilibrada, que porta
polifenoles en gran cantidad, con aromas que se expresan lentamente
en guarda y que complejiza y resalta, las cualidades del vino.

Sus aportes al vino:
En nariz, aromas a especias, cedro, coco y tonos tostados, además
de mentol, cuero, avellana, almendra y caramelo.
En boca, ataque franco que da lugar a un medio de boca voluminoso,
taninos flexibles que se estrechan en el final de boca. Ligeramente
seco.

Nature (70% Peduncule y 30% Sessile)

Esta barrica, innovación importada exclusivamente por Bacowood,
es fabricada íntegramente en Francia. Reúne en sí, las principales
características de las dos especies de roble europeo, para crear
vinos de altísima calidad y únicos, que potencian las características
de origen, con los aportes organolépticos de esta barrica.

m a d e r a ,  p a s i ó n  y  v i n o


